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MAŽEIKIŲ LOPŠELIO-DARŽELIO „SAULUTĖ“ 

VIRĖJO PAREIGYBĖS APRAŠYMAS 

 

I SKYRIUS 

PAREIGYBĖ 

 

1. Mažeikių lopšelio-darželio „Saulutė“ (toliau – Lopšelis-darželis) virėjo pareigybė yra 

priskiriama biudžetinių įstaigų kvalifikuotų darbuotojų grupei. 

2. Pareigybės lygis – C.  

3. Pareigybės paskirtis – gaminti ikimokyklinio ir priešmokyklinio amžiaus vaikams maistą 

pagal pateiktą valgiaraštį. 

4. Pareigybės pavaldumas – virėjas pavaldus Lopšelio-darželio direktoriui, tiesiogiai 

atskaitingas maitinimo organizatoriui. Virėją į darbą priima ir atleidžia iš pareigų lopšelio-darželio 

direktorius Lietuvos Respublikos darbo kodekso bei kitų įstatymų nustatyta tvarka.  

 
 

II SKYRIUS 

SPECIALŪS REIKALAVIMAI ŠIAS PAREIGAS EINANČIAM DARBUOTOJUI 

 

5. Virėjas turi atitikti šiuos specialius kvalifikacinius reikalavimus:  

5.1. būtinas ne žemesnis kaip vidurinis išsilavinimas ir įgyta virėjo profesinė kvalifikacija;  

6. Virėjas turi žinoti ir išmanyti: 

6.1. virtuvės darbo organizavimą; 

6.2. įrengimų, virtuvės inventoriaus, indų, taros paskirtį, jų priežiūros ir naudojimo taisykles; 

6.3. įvairių maisto gaminimo įrengimų racionalų ir saugų darbo režimą; 

6.4. patiekalų ir kulinarinių gaminių ruošimo technologiją; 

6.5. įvairių maisto produktų ir pusgaminių šiluminio paruošimo būdus; 

6.6. pagrindines žaliavas, jų paskirtį, sudėjimo tvarką, santykį bei normas; 

6.7. šiluminio maisto produktų apdorojimo (virimo, kepimo) trukmę ir temperatūrą; 

6.8. paruoštos produkcijos išeigas, gaminių virimo bei kepimo metu sumažėjimo procentus; 

6.9. pusgaminių ir paruoštos produkcijos laikymo bei realizavimo sąlygas; 

6.10. kulinarijos žaliavų savybes, žaliavų ir pusgaminių kokybės rodiklius; 

6.11. kulinarijos gaminių puošimo technologiją; 

6.12. darbuotojų saugos ir sveikatos, gaisrinės saugos, apsaugos nuo elektros, higienos 

reikalavimus. 

 

ⅠII SKYRIUS  

ŠIAS PAREIGAS EINANČIO DARBUOTOJO FUNKCIJOS 

 

7. Virėjas atlieka šias funkcijas: 

7.1. užtikrina savalaikį, kokybišką ir higienišką patiekalų pagaminimą pagal paruoštas 

technologines korteles, teisingą paskirstymą į grupes pagal porcijų kiekį ir svorį; 

7.2. tiksliai pagal svorį priima kokybiškus produktus iš sandėlininko, atsako už produktų 

svorį, tinkamą saugojimą ir panaudojimą; 

7.3. atlieka pirminį maisto žaliavų (daržovių, kruopų, makaronų, mėsos, paukštienos, 

žuvies, subproduktų ir kitų) paruošimą; 



7.4. nuosekliai laikosi maisto tvarkymo procesų etapų, kad būtų išvengta žaliavų ir gatavos 

produkcijos susilietimo bei kryžminio užteršimo; 

7.5. rūpinasi įrengimų, gamybinio inventoriaus, įrankių, matavimo prietaisų, indų, taros  

naudojimu pagal paskirtį, jų priežiūra bei valymu; 

7.6. maisto ruošimui naudoja produktus, nurodytus valgiaraštyje; 

7.7. laikosi vaikų maitinimui skirtų normų, maisto ruošimo vaikams taisyklių; 

7.8. rūpinasi maisto produktų laikymo sąlygomis šaldymo įrenginiuose, prižiūri virtuvės 

šaldytuvus, matuoja temperatūrą juose ir žymi žurnale; 

7.9.  pildo šiluminio apdorojimo temperatūros ir registravimo, maisto žaliavų ir produktų 

laikymo, valymo darbų, atliekamų pagal planą, registravimo žurnalus; 

7.10.  kontroliuoja kepimo, virimo temperatūrą ir laiką; 

7.11.  atlieka virtuvės inventoriaus valymo ir dezinfekavimo darbus pagal planą;  

7.12.  rūpinasi virtuvės inventoriaus markiracija ir jo panaudojimu pagal paskirtį; 

7.15.  atlieka pagrindinį patalpų valymą kas mėnesį ir pagal epidemiologines reikmes, 

naudojant valiklius; 

7.16. vykdo kitas vienkartinio pobūdžio funkcijas ar užduotis, paskirtas įstaigos direktoriaus. 
 

IV SKYRIUS 

ŠIAS PAREIGAS EINANČIO DARBUOTOJO ATSAKOMYBĖ  

 

8. Virėjas atsako už: 

8.1. virtuvės įrangos saugų ir tvarkingą eksploatavimą;  

8.2. kokybišką patiekalų ruošimą; 

8.3. pagamintų patiekalų kokybę; 

8.4. gautų produktų, žaliavų, įrankių ir kitų priemonių, reikalingų numatytiems darbams 

atlikti racionalų naudojimą ir saugojimą; 

8.5. saugų produktų laikymą; 

8.6. patikėtų materialinių vertybių saugojimą;  

8.7. darbo drausmės pažeidimus; 

8.8. žalą, padarytą Lopšeliui-darželiui, dėl savo kaltės ar neatsargumo; 

8.9. darbuotojų saugos ir sveikatos, gaisrinės saugos, apsaugos nuo elektros reikalavimų 

vykdymą. 

9. Virėjas už darbo drausmės pažeidimus gali būti traukiamas drausminėn 

atsakomybėn. Drausminę nuobaudą skiria Lopšelio-darželio direktorius. 
 

____________________ 
 

SUDERINTA 

Lopšelio-darželio tarybos  

2024 m. rugpjūčio  28 d. posėdžio protokolo nutarimu Nr. 6 

Susipažinau ir įsipareigoju vykdyti 

____________________________ 

(pareigos) 

_____________ 

(parašas) 

_______________________ 

(vardas ir pavardė) 

_____________ 

(data) 


